
B L I C K  A U F
S K I Á T H O S - S T A D T

◆ ◆ ◆

O‘ �yt�os
R e s t a u r a n t

griechische Spezialitäten



Alle Preise inkl. MwSt.

Am Anfang
ist die

Vorspeise

M E T E O R A

3 	 Gegrillte 
Baguette-Scheiben
mit Kräuterbutter 	 5,80

9 	 Gegrillte 
Baguette-Scheiben
mit Tomatenknoblauch 	 5,80

12 	 Florinis
gefüllte Paprika 2  
mit Schafskäse G,  
aus dem Backofen 	 8,90

25 	 Peperoni 1 gegrillt 
mit Olivenöl-Dressing
»Xidato« 	 7,50

◆

G

S U P P E N

11	 Tomaten-Suppe
Keine Frage – einfach super	   5,80

13	 Fasulada
Griechische Bohnensuppe
mit feinstem griech. Olivenöl zubereitet	   5,80

14	 Hühnersuppe	   5,80

V O R S P E I S E N

35	 Dolmadakia
gefüllte Weinblätter mit Reis 2 	   7,80

32	 Paprika · gegrillt
mit Olivenöl-Dressing »Xidato«	   7,90

33	 Peperoni 1 & Oliven 9	   7,50

20 	

Griechischer Yoghurt mit Knoblauch,
Gurken und Gewürzen	   5,80

21	 Ouzo Mese
Gemischte kalte Vorspeise auf »griechisch« G,
begleitet vom traditionellen Ouzo auf Eis	   16,00

23	 Tarama-Crème
Hausgemachtes Kaviar-Mousse	   6,90

24	 Garnelen-überbacken (ausgelöst)
mit Tomatensauce 2 und Schafskäse G	 13,50

26	 Auberginen & Zucchini

mit                      G , gebraten	   8,90

Nachbestellung Brot	   1,50

Gerne erfüllen wir auch Extrawünsche 
gegen einen kleinen Aufpreis.

◆



S A L A T E

15	 Geflügel-Salat
Knuspriges Hähnchenfleisch und frischer Salat
mit Olivenöl-Dressing sind ein ideales Paar	   14,00

16	 Bauernsalat
Großzügige Salatvariation mit Schafskäsestückchen G 	  12,50

18	 Bunter Salat mit gegrilltem Rinderfilet
Knackig grüner Salat mit würzigem Olivenöl-Dressing	  15,50

19	 Bunter Salat mit gegrilltem Lammfilet
Knackig grüner Salat mit würzigem Olivenöl-Dressing,
davon kann man einfach nicht genug bekommen.	   16,50

F Ü R   K L E I N E   G Ä S T E  unter 16 Jahren

4	 Gyros
mit Pommes oder Reis 2, dazu gemischter Salat   	   10,50

5	 Gurunaki
1 Suflaki mit Pommes oder Reis 2,
dazu gemischter Salat	   10,50

6	 Bifteki
Frisches Hacksteak, mager, mit Pommes, 
dazu gemischter Salat	   10,50 

7	 Bandnudeln C, G

mit sanft gewürzter Tomatensauce 2, verfeinert
mit Kräutern	   8,50

8	 Hähnchenbrustfilet vom Grill
mit Pommes und gemischtem Salat	   11,00

K Ä S E

10	 Schafskäse · Spezial G

Aus dem Backofen (extra pikant)	   10,90

27	 Schafskäse G

Eine Portion original Griechisch!	   8,90

28	 Saganaki G, A1

Griechischer Schafskäse, gratiniert	   9,90

29	             G

Schafskäse-Crème mit vielen Kräutern
(etwas pikant)	   7,90

S A U C E N

50	 Grill-Sauce                3,00
51	 Champignon-Sauce 2, G 3,50
52	 METAXA-Sauce G         3,50

E X T R A S

119	 Beilagen-Salat G		 5,50
120	 Pommes Frites    		 4,50
122	 Gebackene Kartoffel
	 mit                G � 6,50
123 	 Reis 2                          4,00
124	 Tourlu-
	 Ratatouille                   7,00
125	 Ketchup                          0,50
126	 Mayonnais C                       0,50
127	 Kräuterbutter                     2,50

SALATDRESSINGS

◆ Lemonato
Ein Joghurt-Dressing G mit frischer

Zitrone – cremig und lieblich

◆ Xidato
Olivenöl-Dressing mit

Kräutern des Mittelmeeres
sowie Wein – würzig

WICHTIG
Unsere Saucen werden 

ohne chemische Zusätze 
& ohne Konservierungsstoffe 

hergestellt!

◆

◆

◆

◆

◆



◆ Lammfleisch – das bedeutet

für die Gäste des �yt�os
etwas Besonderes.

Lamm.
Das Fleisch

Unser Lamm ist 
immer frisch und

von höchster Qualität.
Wir achten

für den
verwöhnten

neben einer schonenden
Verarbeitung auf die

sorgsame Entfernung von

Gaumen.
Fett und Sehnen. Die Güte

unserer Lammgerichte
ist Ihre Gaumenfreude.

L A M M
◆  E T W A S   B E S O N D E R E S  ◆

80	 Lammkoteletts vom Grill
Dazu unsere hausgebackene Kartoffel mit Zaziki G,
Kräuterbutter, Grill-Sauce und ein gemischter Salat	 23,50

81	 Lammteller vom Grill
1 Lammkotelett, 1 Lammfilet, 1 Lammspieß,
Grill-Sauce, Kräuterbutter, gebackene Kartoffel 
mit Zaziki G und ein gemischter Salat	 27,50

84	 Lammspieß – extra mager
Dazu unsere hausgebackene Kartoffel mit Zaziki G,
Grill-Sauce, Kräuterbutter und ein gemischter Salat	 24,50

86	 Lammfleischragout
mit grünen Bohnen, Schafskäse G, überbacken,  
dazu ein gemischter Salat	 19,50

87	 Lammfleischragout
mit dicken Bohnen, Schafskäse G, überbacken,
dazu ein gemischter Salat	 19,50

82	 Lammfilets
Dazu unsere hausgebackene Kartoffel mit Zaziki G,
Grill-Sauce, Kräuterbutter und ein gemischter Salat	 27,50

89	 Lammfleischragout
mit Tourlu-Ratatouille, Schafskäse überbacken G,
dazu ein gemischter Salat	 19,50

90  Lammfleischragout G ◆  S T Y F A D O  ◆
Kräftiges Topfgericht in einer raffinierten Sauce
aus Rotwein, frischen Kräutern und Tomaten.
Serviert mit kleinen Zwiebeln, 
dazu ein gemischter Salat         	 19,50

V E G E T A R I S C H

112  Tourlu – Ratatouille
Griechische Gemüsevielfalt aus frischen Gemüsen –
mit Käse G überbacken                      	   14,50

113  Spanakoriso
Ein einfaches, traditionelles Topfgericht aus Spinat 
und Reis, die in Olivenöl und Kräutern angebraten 
werden - Einfach mal probieren -    	   13,50

114  Grüne Bohnen oder dicke Bohnen
mit Schafskäse G überbacken   	   10,50

◆



Für die Gäste  
nur das Beste!

Wir verwenden für unsere  
Produkte und Gerichte  
nur beste Zutaten ohne  

Konservierungsstoffe sowie  
extra natives Olivenöl.

Wir leben nicht, 
um zu essen, 

wir essen,  
um zu leben.

S O K R A T E S 
4 7 0 - 3 9 9  V.  C H R .

Alle Preise inkl. MwSt.

B A N D N U D E L N A1, C, G

54	 Bandnudeln mit Kräuter-Tomatensauce
Verfeinert mit Crème-Fraîche und mit
frisch mariniertem Gemüse 2	   13,00

55	 Bandnudeln mit Lachsfilet-Stückchen
mit Grönland-Crevetten, zartem Lachs,
in der Pfanne zubereitet 2	 15,50

57	 Bandnudeln mit Lammragout
Ein Genuss – köstlich gewürzt! 2	 16,50

A U F L A U F
◆  E C H T   G R I E C H I S C H  ◆

101  Mousaka A1

Griechische Spezialitäten mit frischen Auberginen,
Kartoffel, Zucchini & Bechamel-Sauce überbacken 2,G,C

mit Hackfleisch und Salat  	 18,00

B E R G D O R F   A U F   T I N O S

◆



S C H W E I N E F L E I S C H
◆  F E I N  &  K R Ä F T I G  ◆

60	 Suflaki
Zarte, magere Fleischstücke am Spieß, 
Tomatenreis 2, Grill-Sauce, gemischter Salat	   16,00

61	 Gyros
Saftiges Schweinefleisch am Drehspieß gegrillt,
mit Zaziki, Tomatenreis 2 oder Pommes Frites,
dazu ein gemischter Salat 	   16,00

62	 Gyros überbacken G

mit METAXA-Sauce 2, dazu Pommes Frites
und ein gemischter Salat	 18,00

63	 Schweinerückensteak ca. 220 g
mit Grill-Sauce, Tomatenreis 2,
und ein gemischter Salat	 15,50

65	 Schweinefilet Medaillons
mit Zaziki, Tomatenreis 2, in der Pfanne zubereitet,
dazu ein gemischter Salat	 17,00

G E F L Ü G E L

67	 Hähnchenbrustfilet vom Grill
mit Tomatenreis 2, Grill-Sauce 
und gemischter Salat 	 16,50

R I N D  U N D  S C H W E I N  gemischt

106  Bifteki Rohgewicht ca. 220 g
Hacksteak, sehr mager, mit Tomatenreis 2,
Grill-Sauce und gemischter Salat	   16,00

107  Bifteki – Spezial Rohgewicht ca. 220 g
Hacksteak, sehr mager,  mit pikanter Käsefüllung,
dazu gebackene Kartoffel mit Zaziki G, 
Grill-Sauce und gemischter Salat	 17,00

R I N D
108  Rumpsteak Rohgewicht ca. 220 g
mit Grill-Sauce, gebackene Kartoffel mit Zaziki G,
Kräuterbutter und gemischter Salat	 25,90

109  Filetsteak
Gegrillt, dazu gebackene Kartoffel mit Zaziki G,
Kräuterbutter, Grill-Sauce und ein gemischter Salat	 27,90

111  Kalbsleber
mit Kräuterbutter, Grill-Sauce, Tomatenreis 2, 
dazu gemischter Salat	 17,00

Ihr Steak wird nach
Ihren Wünschen gegrillt.

Bitte bestellen Sie:
englisch, medium
oder durch.

Alle Preise inkl. MwSt.

◆

◆

◆

Wer
   die
Vielfalt
     liebt ...



G E M I S C H T E   P L A T T E N

70	 Gyros-Platte
Gyros – Suflaki, Tomatenreis 2, Grill-Sauce  
und gemischter Salat	 16,00

71	 Filetplatte
Schweinefilet, Gyros, Tomatenreis 2,
Grill-Sauce und gemischter Salat 	 17,50

72	 Steak-Platte
Schweinerückensteak, Gyros, Grill-Sauce,
Tomatenreis 2 und gemischter Salat 	 16,00

73	 Kalbsleberplatte
Kalbsleber, Gyros, Tomatenreis 2,
Grill-Sauce und gemischter Salat	   16,50

64	 Barockteller
Bifteki, Suflaki und Gyros, Tomatenreis 2,
Zaziki G und gemischter Salat� 17,50

110	Mix-Spieß-Spezial
mit Lamm, Rind und 	Schweinefleisch gegrillt,
dazu gebackene 	Kartoffel mit Zaziki G,
Kräuterbutter, Grill-Sauce 	& Salat	 22,90

G E R I C H T E   M I T   S A U C E

91	 Schweinerückensteak
mit METAXA-Sauce G, Pommes Frites
und gemischter Salat	 16,50

92	 Schweinefilet am Spieß
mit Käsefüllung, Champignon-Sauce G, 2,
Pommes und gemischter Salat	 19,50

	 96	 Hähnchenbrustfilet
	 mit Champignon-Sauce G, 2,  
	 Pommes Frites und  
	 gemischter Salat	 17,50

	 97	 Schweinefilet-Medaillons
	 gegrillt, mit Champignon-Sauce G, 2, 
	 dazu Pommes Frites und ein
	 gemischter Salat          	 17,50

E X T R A   S T A R K  - 
F Ü R  G E N I E S S E R

78	 Grillteller 1
	 1 Suflaki, 1 Bifteki,
	 1 Lammkotelett, Gyros,
	 Tomatenreis 2,
	 Grill-Sauce und
	 gemischter Salat       19,50

66	 Grillteller 3
	 1 Suflaki, 
	 Schweinerückensteak, 		
	 Gyros, Tomatenreis 2,
	 Zaziki G und
	 gemischter Salat       17,00

◆

◆

◆

68	 �yt�os -Platte

	 1 Lammfilet, 
	 1 Rinderfilet, 
	 2 Schweinefilets, 
	 Tomatenreis 2 ,

                       G  und 
	 gemischter Salat	 23,90

S A N T O R I N I



F I S C H
◆  E I N E   K L A S S E   H Ö H E R  ◆

40	 Kalamaria A1

Saftig und knusprig in der Pfanne gebraten –
mit frisch mariniertem Gemüse, Tomatenreis 2 , 
Tarama-Crème und ein gemischter Salat	 18,50

41	 Fischplatte – mit besten Empfehlungen A1

Scampi, Lachsfilet, Tropenzungenfilet, mit frisch
mariniertem Gemüse, Tomatenreis 2,  
Tarama-Crème und ein gemischter Salat	 22,50

42	 Scampis – gegrillt
Scampis mit Tarama-Crème, mit frisch  
mariniertem Gemüse, Tomatenreis 2,
dazu gemischter Salat.
Ohne oder mit Schale gegrillt!	 22,90

46	 Frisches Lachsfilet – gegrillt A1

mit frisch mariniertem Gemüse, Tarama-Crème,  
Tomatenreis 2 und ein gemischter Salat	 22,50

49	 Tropenzungenfilet – gegrillt A1

mit frisch mariniertem Gemüse, Tomatenreis 2,
Tarama-Crème, dazu ein gemischter Salat	 19,50

Natürlich frisch.
Unsere Seite mit dem Fisch.

	 1 = mit Konservierungsstoffen
	 2 = mit Geschmacksverstärkern
	 3 = mit Antioxidationsmittel
	 4 = mit Farbstoff
	 5 = mit Phosphat
	 6 = mit Süßungsmitteln
	 7 = koffeinhaltig
	 8 = chininhaltig
	 9 = geschwärzt
10 = enthält Phenylalaninquelle

Allergen-Legende für Wochenspeisenpläne

	 A1	 Glutenhaltiges Getreide, 
		  (Weizen)

	 C	 Eier und daraus
		  gewonnene Erzeugnisse

	 G	 Milch und daraus gewonnene
		  Erzeugnisse (einschließlich Laktose)

	 H3	 Walnüsse

	 J	 Senf und daraus
		  gewonnene Erzeugnisse	

	 K	 Sesamsamen und daraus
		  gewonnene Erzeugnisse

Alle Preise inkl. MwSt.



N A C H T I S C H

GRIECHISCHER JOGHURT G, H3

mit frischen Früchten, Honig, 
Nüssen und Speiseeis	 8,00

PANNA COTTA G

Aus Schlagsahne gemachte Nachspeise, 
mit Vanille und Amaretto verfeinert	 6,00

GALAKTOBOURIKO C, G, H3

Vanillecreme umhüllt von Blätterteig, 
dazu Vanilleeis nach Art des Hauses	 7,00

GRIECHISCHER JOGHURT G, H3

mit Honig und Walnüssen	 7,00

Für unsere 
    Gäste nur 
das Beste ◆



A P E R I T I F

200	 Ouzo - Spezial mit Wasser & Eiswürfel	 3,50
	 Ein rassiges Getränk mit Anis und Kräuter-

	 geschmack · einmalig in der Art	 
203	 Campari mit Orangensaft oder Soda	   5,50
204	 Sherry trocken oder medium · 5 cl	   5,00
205	 Martini weiß oder rot auf Eis · 5 cl	   5,00

S P I R I T U O S E N

215	 Ouzo 	 38% · 2 cl	 2,80
216	 METAXA *****	  5 Sterne · 38% · 2 cl	   3,90
217	 METAXA *******	  7 Sterne · 40% · 2 cl	   4,50
219	 Fernet Branca 	 40% · 2 cl	   2,90
221	 Calvados 	 40% · 2 cl	   4,50
222	 Malteser Kreuz 	 40% · 2 cl	   2,90
224	 Scotch Whisky auf Eis 	 40% · als Longdrink	   6,50
225	 Wodka auf Eis 	 38% · als Longdrink	   6,50
212	 Underberg	  44% · 2 cl	   2,90
201	 AVERNA 	 32% · 2 cl	   2,90
211	 Korn 	 32% · 2 cl	   2,50
213	 Mariacron 	 36% · 2 cl	   3,50
226	 RAMAZZOTTI 	 30% · 4 cl	   4,50

A L K O H O L F R E I E   G E T R Ä N K E

	 Menge 0,2 l

309	 Spezi 4	   2,80

310	                4,7	   2,80

311	                 Light 4,7,10	   2,80

312	             4	   2,80

307	             4	   2,80

316	 Bitter Lemon 8	   2,90
303	 Kirschnektar 	 45% Fruchtgehalt · 0,2 l	   3,00
313	 Orangensaft 	 100% Fruchtgehalt · 0,2 l	   3,00
314	 Traubensaft 	 100% Fruchtgehalt · 0,2 l	   3,00
315	 Apfelsaft 	 100% Fruchtgehalt · 0,2 l	   3,00
308	 Apfelschorle	  · 0,4 l	   5,00
339	 Mineralwasser 	 · 0,25 l	   2,80
340	 Stilles Wasser 	 · 0,25 l	   2,80
304	 Bananennektar	  25% Fruchtgehalt · 0,2 l	   3,00

W A R M E   G E T R Ä N K E

330	 Griechischer Mocca 	   2,80
331	 1 Tasse Kaffee 	   2,60
332	 Tee	   2,60
333	 Cappuccino 	   2,80
334	 Espresso 	   2,50
336	 Heiße Schokolade	   2,80

◆G ETRÄN KE

◆

◆

◆

◆318	 Mineralwasser
	 0,75 l	 6,50

338	 Stilles Wasser
	 0,75 l	 6,50

240	 Tsipouro ldoniko
	 42 % · 2 cl
	 gr. Tresterbrand	 3,90

»Man soll dem Leib  
etwas Gutes bieten,  

damit die Seele Lust hat,  
darin zu wohnen.«

C O C K T A I L

206	 �yt�os  spezial
	 Ist fruchtig & erfrischend,
	  eine originelle Kombination 	
	 aus Früchten, Säften, Likör- 
	 wein & Kräutern � 6,50
 
207	 APEROL SPRITZ � 6,50

208	 HUGO � 6,50



S E K T   &   C H A M P A G N E R

300	 MM - Flasche - 0,75 l	 19,50
301	 Fürst von Metternich - Flasche - 0,75 l	 26,50
302	 Fürst von Metternich - Piccolo	   11,00

H A U S W E I N E  –  O F F E N

230	 Griechischer Wein · Weiß, Rot, Rosé, Trocken · 0,2 l	 6,90
232	 Griechischer Wein · Weiß, Rot, Lieblich · 0,2 l	 6,90
234	 RETSINA · 0,2 l	 6,50
	 Eine feine Note von Harzgeschmack.	
235	 SAMOS · 0,1 l	  3,70
	 Vor oder nach dem Essen genießen! 
	 Eine natürliche Süße, eine einmalige Traube  
	 von der Insel Samos.	
236	 MAVRODAVNE · 0,1 l	 3,70
	 Sehr süß von natürlich süßen Trauben -  
	 mit einem eigenen Aroma.

F L A S C H E N - W E I N E

Weißweine · Menge 0,75 l

280	 KOUROS PATRAS	 22,50
	 Etwas trocken, geschmacklich ausgewogen, von
	 der Roditis-Traube aus den Bergen von Korinth
	 gekeltert.
286	 MAKEDONIKOS	 19,00
	 Halbtrocken und fein - der ideale Wein zum Fisch.	
266	 AMETYSTOS	 32,50
	 Ein feiner, trockener Weißwein  
	 von dem privaten Weingut Lasaridis.
264	 RETSINA	 17,00
	 Leicht geharzter Wein.  
	 In Griechenland sehr beliebt.

Roséweine · Menge 0,75 l

250	 MAKEDONIKOS	 20,00
	 Halbtrocken	
251	 SAMARTZIS	 21,00
	 Trocken

Rotweine · Menge 0,75 l

281	 KOUROS NEMEA	 23,50
	 Ein trockener, samtiger Rotwein von der
	 Agioritiko Traube aus den Bergen Nemeas
284	 GRAND DE RESERVE	 32,00
	 Ein gut gelagerter Wein, trocken und fein. Eine
	 dynamische Traube (Xinomavro) aus dem Norden.	
287	 RAPSANI	 24,00
	 Trocken, fein & fruchtig.
265	 AMETYSTOS	 36,50
	 Ein feiner, trockener Rotwein von  
	 dem privaten Weingut Lasaridis.	
260	 MAKEDONIKOS · Halbtrocken	 20,00

B I E R E

0,3 l…………3,30      0,4 l…………4,30

vom Fass
0,3 l……………………3,30
0,4 l……………………4,30

Hefeweizen
vom Fass

0,5 l……………………4,90

Hefe-Weißbier alkoholfrei
Flasche 0,5 l……………………………4,90

Kristallklares Weißbier
Flasche 0,5 l……………………………4,90

             VITA MALZ
              Flasche 0,33 l……………3,30

Alkoholfreies Bier
Flasche 0,33 l………………................…3,30

Alkoholfreies Radler
Flasche 0,33 l………………................…3,30

Griechisches Bier 
Flasche
0,33 l…………………3,60

◆

◆

◆

◆

Alle Preise inkl. MwSt.

SPITZENWEINE
im Glas serviert
KOUROS · Weiß und Rot

0,1 l………………………………………5,50
0,2 l………………………………………7,50

ANTONOPOULOS  
Weiß und Rot

0,75 l…………………………………26,90 
0,1 l………………………………………6,50
0,2 l………………………………………8,50



I N  D E R  M A N I

O‘ �yt�os
R e s t a u r a n t

griechische Spezialitäten

Unser Ziel ist es, die griechische Ess- und 

Weinkultur zu verfeinern und weiter zu 

entwickeln. Wir möchten Ihnen die bestmögliche 

Qualität bieten und Ihnen dabei einen Teil unserer 

griechischen Kultur näherbringen.  

Das Ambiente unseres Hauses soll Sie einstimmen.

EINE GUTE IDEE!  

         EIN O‘ �yt�os-
                       GESCHENKGUTSCHEIN.


